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AGRICULTURE  PRODUITS DE VIANDE LABEL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANGAISE ROUGE
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BLEU &5
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BLEU BLANC PECHE
CCEUR DURABLE

LIEUX DE RESTAURATION

i)

FAIT MAISON ECOLES

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 1 AU 7 JUILLET
LUNDI 1JUILLET MARDI 2 JUILLET
ENTREE MELON MACEDOINE
CORDON BLEU JULIENNE DE LEGUMES
PLAT
SALADE DE POMMES DE TERRE/ FILET DE COLIN SAUCE CURRY
TOMATES ET MAIS
EMMENTAL
DESSERT YAOURT AU CHEVRE
CREPE AU SUCRE
GOUTER

MERCREDI 3 JUILLET

MUSEAU VINAIGRETTE

OMELETTE

COQUILLETTES

VACHE QUIRIT

NECTARINE

KIWI/ BISCUIT
SIROP A L'EAU

00000

JEUDI 4 JUILLET

TERRINE AU DEUX SAUMONS

BOULGOUR ET LEGUMES

SAINT-MORET

ECLAIR AU CHOCOLAT

0060000000

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.

LES 14 ALLERGENES
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GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSONS ARACHIDES SOJA

LAIT

FRUITS A -
COQUES CELERI
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MOUTARDE
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SESAME SULFITES LUPINS
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ACCUEIL
DE LOISIRS

VENDREDI 5 JUILLET

TABOULE -=

JAMBON DE DINDE

POMMES PAILLASSON

YAOURT AUX FRUITS

0000000
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MOLLUSQUES
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	DU 1 AU 7

