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AGRICULTURE  PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
LA REGION FRANGAISE ROUGE CGEUR DURABLE DE LOISIRS

BIOLOGIQUE

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 8 AU 14 JUILLET
SALADE INDIENNE _é

) SALADE DE PATES
ENTREE AU SURIMI = SALADE COLESLAW = RADIS/ BEURRE (chou blanc, curry, pommes et CONCOMBRE
mayonnaise)
ROTI DE PORC HOT DOG = BOULETTES DE BEUF -5 CEUFS DURS BOUDIN BLANC
PLAT
CAROTTESVICHY & SALADE VERTE ROSTI DE LEGUMES BROCOLIS BECHAMEL PUREE ET POMMES EN QUARTIER
CAMEMBERT
DESSERT PECHE MARBRE & RAISIN BLANC BEIGNET A LA FRAMBOISE
YAOURT NATURE SUCRE

GoU BANANE/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE POMME/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE NECTARINE/ BISCUIT

=R SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU

0060000 000000

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.

ERUITS5A: CELERI MOUTARDE

GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSONS ARACHIDES SOJA LAIT COQUES
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LES 14 ALLERGENES
SESAME SULFITES LUPINS MOLLUSQUES
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AGRICULTURE  PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANGAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 15 AU 19 JUILLET

ENTREE HARICOTS VERTS TOMATE/ MAIS MELON SALADE DE MACHE TARTE AU FROMAGE =
TAJINE DE DINDE = NUGGETS DE POULET ROTI DE BCEUF/ KETCHUP PALETTE A LA DIABLE
LASAGNE DE LEGUMES &
PLAT BECHAMEL
SEMOULE POELLEE DE LEGUMES CHIPS PUREE DE CAROTTES &
PETIT SUISSE CANTADOU
DESSERT PETIT POT DE GLACE VANILLE/ FRAISE GATEAU A LA PISTACHE NECTARINE
POMME PECHE
ol BANANE/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE PECHE/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE ABRICOT/ BISCUIT
SULER SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU
Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
LES 14 ALLERGENES
GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSONS ARACHIDES SOJA LAIT FC%J(;TJE’: CELERI MOU;FARDE SESAME SULFITES LUPINS MOLLUSQUES
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ENTREE

PLAT

DESSERT

GOUTER
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FAIT MAISON

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 22 AU 26 JUILLET

SALADE STRASBOURGEOISE
(pommes de terre, cervelas)

SALADE SOMBRERO
(haricots rouges, céleri, carottes, petits
pois et mais)

PASTEQUE

BETTERAVE MIMOSA

ECOLES

ACCUEIL
DE LOISIRS

CAROTTE VINAIGRETTE

POULET FROID/ KETCHUP

0SSO BUCCO DE DINDE -4+

ROTI DE DINDE FROID

CHIPOLATA

EBLY ET LEGUMES VEGETARIEN

SALADE VERTE PEPINETTES SALADE DE POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS
CAMEMBERT BRIE
TARTE CHOCOLAT =) YAOURT VANILLE ABRICOTS
TARTELETTE AMANDINE MOUSSE AU CHOCOLAT
PRUNE/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE MELON/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE BANANE/ BISCUIT
SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU
Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
LES 14 ALLERGENES
GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSONS ARACHIDES SOJA LAIT FCR(;J(;LSEQ CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS MOLLUSQUES
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AGRICULTURE  PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANGAISE ROUGE CGEUR DURABLE DE LOISIRS

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 29 JUILLET AU 2 AOUT

ENTREE

PLAT

DESSERT

GOUTER

TOMATES VINAIGRETTE

TERRINE DE POISSONS

MELON

SALADE CHINOISE P
(chou chinois, ananas, pousse

CEUF MIMOSA
d'hariocts mango,vinaigre sucré)
EMINCE DE PORC

PAUPIETTE SAUCE CHAMPIGNONS SAUCISSE DE VOLAILLE QUICHE AU FROMAGE SAUCE AIGRE DOUCE
BRANDADE =

RIZ RATATOUILLE/ SEMOULE SALADE ICEBERG BLE ET COURGETTES

PETIT SUISSE BOURSIN
ANANAS AU SIROP TARTELETTE CHOCOLAT CARAMEL BANANE

PECHE JAUNE FLAN COCO =

PASTEQUE/ BISCUIT
SIROP A L'EAU

000000

LES 14 ALLERGENES

©

GLUTEN CRUSTACES OEUFS

PAIN BEURRE CONFITURE
BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS

00000

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
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POISSONS ARACHIDES SOJA
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BRUGNON/ BISCUIT
SIROP A L'EAU

00000000

FRUITS A -
COQUES CELERI

MOUTARDE
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PAIN BEURRE CONFITURE
BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS

0000000
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SESAME
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POMME/ BISCUIT
SIROP A L'EAU
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MOLLUSQUES
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