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B AGRICULTURE  PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS

LUNDI 31 MARS

MARDI 01 AVRIL

MERCREDI 02 AVRIL

JEUDI 03 AVRIL

ENTREE HARICOTS VERTS SALADE [;EE:ROEM MES DE SALADE COLESLOW-& CEUFS MAYONNAISE TERRINE DE PISTOU |
:
R A A POISSON DU MARCHE
BOUDIN BLANC BCEUF A LA PROVENCALE-S CHILI CON CARNE-= SAUCE A UANETH
PLAT SPAGHETTIS VEGETARIEN-S
, ) CAROTTES ET COURGETTES
PUREE DUO DE LEGUMES-S RIZ PILAF A
-
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
DESSERT FROMAGE BLANC BIO TARTE CITRON MERINGUEE
DANETTE CHOCOLAT BROWNIES-S FRUIT DE SAISON LO -
R FRUIT DE SAISON LO

GO BISCUIT /SIROP A L'EAU 1
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LES 14 ALLERGENES
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GLUTEN CRUSTACES QEUFS POISSONS ARACHIDES SCIA LalT cog[; CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS MOLLUSQUES
> O Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
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VIANDE LABEL
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MARDI 08 AVRIL
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BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES
CCEUR DURABLE

MERCREDI 09 AVRIL

JEUDI 10 AVRIL
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ACCUEIL
DE LOISIRS

, BETTERAVES SAUCE SALADE DE PATES AU - ,
ENTREE ™ A PATE DE FOIE LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES LO
CAMEMBERT-& LO SURIMIHS
A \ CHOIX DU VOLAILLER SAUCE | POISSON DU MARCHE
POULET BASQUAISE- PIECE DU BOUCHER CHAMPIGNONS SAUCE A L'OSEILLE
PLAT CHILI VEGETARIEN-&
, A | HARICOTS VERTS / POMMES
RIZ BIO DUO DE LEGUMES-S i EBLY BIO
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
DESSERT YAOURT BIO LAITAGE BIO
COMPOTE FRUIT DE SAISON LO DESSERT DU JOUR-S
2 N
) FRUIT DE SAISON / BISCUIT |  PAIN / BEURRE / BARRE | GOURMANDISE-S /SIROP A FRUIT DE SAISON / BISCUIT
GOUTER SIROP A L’EAU CHOCOLAT / BRIQUETTE L'EAU CROISSANT / BRIQUETTE SIROP A L’EAU
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FRUITS A
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SESAME SULFITES LUPINS

© Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
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MARDI 15 AVRIL

MERCREDI 16 AVRIL
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> O Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
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1
ENTREE CEUFS MAYONNAISE CHOU FLEUR VINAIGRETTE DUO DE CRUDITES-E LO HARICOTS VERTS MIMOSA ENDIVES LO 1
CHOIX DU CHARCUTIER CHOIX DU BOUCHER CHOIX DU VOLAILLER
SPAGHETTIS BIO RIZ CANTONAIS VEGETARIEN
PLAT A A
BOLOGNAISE-5 =
PETITS POIS CAROTTES ROSTI DE LEGUMES CAROTTES VICHY LO
FROMAGE
DESSERT FRUIT DE SAISON LO YAOURT BIO FRUIT AU SIROP LAITAGE BIO
GOURMANDISE-S '4
o BARRE DE CEREALES GOURMANDISE & FRUIT DE SAISON LO PAIN / CONFITURE PAIN CHOCOLAT / SIROP A 1
BANANE / SIROP A L’'EAU BRIQUETTE BISCUIT / SIROP A L'EAU BRIQUETTE L'EAU
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P. Locaux AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS
LUNDI 21 AVRIL MARDI 22 AVRIL MERCREDI 23 AVRIL JEUDI 24 AVRIL
. R CHOU BLANC RAPE ET ) A
ENTREE BETTERAVES SALADE ET CROUTONS LO A CRUDITES LO T |
RAISINS-= ‘
GOULASH-& PIECE DU VOLAILLER POISSONNETTE
PLAT R BRANDADE DE LEGUMES-&
PA Q U ES COQUILLETTES BIO PETITS POIS A LA FRANCAISE | RIZ AUX TROIS SAVEURS BIO
FROMAGE
DESSERT YAOURT BIO FRUIT DE SAISON LO DESSERT DU JOUR-&
COMPOTE DE FRUITS
FRUIT DE SAISON /
\ GOUTER BISCUIT
SIROP A L'EAU
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© Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
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BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS
LUNDI 28 AVRIL MERCREDI 30 AVRIL JEUDI 01 MAI VENDREDI 02 MAI
ENTREE TABOULE-S MACEDOINE VINAIGRETTE SARDINE BEURRE SALADE
P'ECESADSC\éC;LS\&;ETiA LA ) LA CRIEE DU PECHEUR
BLAT RIZ ET LEGUMES PAELLAL
AU LAIT DE COCO-& FERIE =
PATES BIO HARICOTS BEURRE
DESSERT FRUIT DE SAISON LO FROMAGE BLANC YAOURT AUX FRUITS MIXES SAVEUR DU JOUR-S
R PAIN / BEURRE /
GOUTER CONFITURE BRIQUETTE

LES 14 ALLERGENES

©

CRUSTACES

GLUTEN

© O 6 0O

QEUFS

POCISSONS

ARACHIDES

FRUITS A
CO%[S
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© Toutes nos viandes
sont d'origine
frangaise et locale.



