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P. Locaux AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS
LUNDI 05 MAI MARDI 06 MAI MERCREDI 07 MAI JEUDI 08 MAI VENDREDI 09 MAI
ENTREE BETTERAVES MIMOSA-S SAUCISSONS VARIES SALADE VERTE SALADE COMPOSEE-S |
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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
P. Locaux BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS
LUNDI 12 MAI MARDI 13 MAI MERCREDI 14 MAI JEUDI 15 MAI VENDREDI 16 MAI
, , , CAROTTES A L’ORANGE LO
ENTREE SALADE NICOISE—% TABOULE PIEMONTAISE-S SALADE D’ANTAN-& A
e |
R . FILET DE POISSON SAUCE
ROTI DE PORC SAUCISSE DE STRASBOURG | SAMOUSSA DE LEGUMES AUX POIVRONS
PLAT PENNE VEGETARIEN-S
CHIPS FRITES SALADE BROCOLIS BECHAMEL
FROMAGE
DESSERT COMPOTE ET BISCUIT LAITAGE BIO FROMAGE EILQNC COULIS GOURMANDISE-S
FRUIT DE SAISON LO
N PAIN / CONFITURE
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P.locaux  AGRICULTURE  PRODUITS DE
BIOLOGIQUE LA REGION
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VIANDE LABEL
FRANCAISE ROUGE
MARDI 20 MAI

EUFS MAYONNAISE
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BLEU BLANC PECHE
CCGEUR DURABLE

MERCREDI 21 MAI

PAIN DE LEGUMES -&
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FAIT MAISON ECOLES

JEUDI 22 MAI

CRUDITES DU JOUR—%

ACCUEIL
DE LOISIRS

VENDREDI 23 MAI

ASSIETTE CHARCUTIERE

BRIQUETTE DE LAIT

PIECE DU BOUCHER CUBES DE POISSON POMI\;:E;E /I ERRE FILET DEB';?J;i?NN SAUCE
SPAGHETTIS BOLOGNAISE
PLAT A
BIO 5
SEMOULE AUX LEGUMES HARICOTS VERTS ESCALOPE MILANAISE RIZ
DESSERT FRUIT DE SAISON LO SALADE DE FRUITS & COMPOTE GOURMANDISE-S YAOURT
GOUTER PAIN CHOCOLAT
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P.Locaux  AGRICULTURE ~ PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS
LUNDI 26 MAI MARDI 27 MAI MERCREDI 28 MAI JEUDI 29 MAI VENDREDI 30 MAI
ENTREE CEUFS MAYONNAISE SALADE COMTOISE-S |
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LA CRIEE DU PECHEUR
SAUCE CHORIZO
PLAT RIZIBIZIFE
LEGUMES SAUCE EPINARD - . . -
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FROMAGE
DESSERT COMPOTE
GOURMANDISE-S
GOUTER
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